VAL

RESTAURANTE & SPORT BAR

BARRA FRIA RAWEAR 12:00pm-17-00 pm

PULPOSALTEADD SAUTEED OCTOPUS 280.00 TIRADITO FLAT BREAD TUNA 255.00
Pulpo asado acompafiado con pimientos calabaza Salsa de habanero - verduritas - aceite de
negra chorizo argentino jalapefios y pimienta china chile seco
Grilled octopus, bell pepper, zucchini, Yellow pepper & habanero sauce, fresh
chorizo and jalapeno pepper veggies and dried chile oil
TOSTADADE ATUN TUNA CHIP 250.00 CEVICHESHRIMP CEVICHE 250.00
Duo de tostadas wontoon, mayo de wasabi y chipotle Caldo de cantina, camaron fresco, aceituna,
atun curtido, cebolla curtida y aguacate aguacate y totopos
Crispy won ton, wasabi mayo and chipotle aioll, Raw shrimp, sesoned shrimp broth olives,
marinated tuna, avocado and pickled onions avocado, cilantro and tortilla chips
ROAST BEEF SANDWICH 250.00 AGUACHILE SPICY SHRIMP COCKTAIL 210.00
Roast beef, queso bousin mermelada de cebolla, Salsa de limon y chile serrano - cebolla - cilantro -
arugula reduccion de balsamico y pan agrio pepino - aguacate
Roasted beef, boursin cheese, red onion marmalade, Rawshrimp - freshchile&lemonsauce - red onion
arugula, balsamic reduction, sourdoudh bread - cilantro - cucumber - avocado

ENSALADA DE BETABELBEETROOT SALAD140.00
Arugula, tomate, cebolla roja, tocino
aderezo de café espresso
Arrugula, tomato, red onion, crispy bacon,
Roasted coffee bean dressing

ENSALADAYSOPASALAD&ESOUR  17:00pm-22:30 pm

ENSALADA CESARSALAD 180.00 ENSALADA MIXTA DE POLLOCHICKEN SALAD180.00
Pollo o camaron, lechuga larga. aderezo hecho en casa, Lechugas - panela - pollo - aguacate asado -
crotones de pan sobre canasta de queso parmesano néctar de agave - chipotle - pepita de girasol
Romain lettuce, Caesar dressing homemade, Exotic leaves, panela cheese, grilled chicken breast

garlic croutons, cheese basket with shrimp or chicken agave honey, smoked jalapeno peppers, sunflower seeds

CREMA DE CILANTROCREAM 150.00 SOPA DE TORTILLA SOUP 120.00
Pollo ahumado, queso de cabra Tortilla frita - aguacate - panela - chicharrén -
te de limoén y gengibre chipotle adobado - crema fresca
Smoked chicken, goat cheese, Tomato broth, avocado, panela chees, crispy pork
Lemongrass and ginger ‘ rind, sour cream, fried tortilla, dried chili

*Si usted tiene al una restriccién de alimentos, por favor haganoslo saber. Precios en pesos Mexicanos. IVA Incluido
*If you have any food restricti n, please let us know. Prices in Mexican pesos. TAX Included



[7:00pm-22:30 pm

BOTANAS SHAREABLES
NACHOS SIGNATURE 275.00

COSTILLASBBO RIBS 245.00
Costillas de puerco, salsa BBQ hecha en casa Con carne asada o camarones, salsa
acompafiadas de papas cambray y ensalada de col tibia mexicana, guacamole y jalapefos
Baby back pork ribs, homemade bbq sauce, Flank steak or shrimp, refried beans, chesse, salsa
Spring potatoes and warm salad mexicana, guacamole, jalapefio peppers, sour cream

CARNITAS DEATIN TUNA&WACA 220.00

ALITASHOT WINGS 240.00
Con la salsa que prefieras Guacamole de tomatillo - cebolla curtida -
bastones de apio y zanahorias chicharrén - verduritas - queso oreado
BUFFALO - BBQ - LEMON Green tomato guacamole crispy pork skin
pickled onion local dry aged cheese seared tuna

carrot and celery sides

CAMARDON COCO COCONUT SHRIMP 310.00 QUESO FUNDIDOMELTED CHEESE 220.00
Camarones empanizados con panko y coco salsa chorizo o natural mezclas de queso oaxaca y panela
de mango con gengibre y aioli de chipotle sevido con salsa tatemada guacamole y tortilla
Oaxaca, Panela and Monterrey cheese

Panko and coconut breaded shrimp,
mango ginger sauce and chipotle aioli Fire roasted tomato sauce, guacamole, tortilla

ENTRE PANES YTORILLA [N BUNS&TIRTILLA - 17:00pm-22:30 pm

TACOS BAJASTYLE

T. 0.BURGER

QUESADILLAS

pescado fish 175.00 carne angus beef 240.00

vegetales veggies 165.00
arrachera beef 200.00
pollo chicken 170.00

camaroén shrimp 195.00 pescadocrispy fish 215.00

TuetanoBone marrow 220.00| pollobuffalo chicken 215.00

SALCHIPAPAS
FRIED SAUSAGE & POTATOES Acompaiiados con papas fritas y un smoothie de fruta
Served with fries and a seasonal fruit smoothie

MACORRONES CON QUESO

MACARONI AND CHEESE
170cu

HAMBURGESA JR
‘d'

JR BURGER
*Si usted tiene al una restriccién de alimentos, por favor hdganoslo saber. Precios en pesos Mexicanos. IVA Incluido
*If you have any food restricti n, please let us know. Prices in Mexican pesos. TAX Included



SMOKE  HIIISE

[7:00pm-22:30 pm

ARRACHERA350¢r280.00
Skirt Steak

FILETE DE SALMON 250gr 480.00

Salmon fillet

MAR Y TIERRA340gr 680.00
Mignon steak and shrimp or lobster

PECHUGA DE POLLO350gr 200.00

Marinated chicken breast

CHAMORRO DE PUERCO 4-50.00
Pork shank

PESCADELDIA220gr 450.00
Catch of the day

ELIJA UNA GUARNICION Y UNA SALSA PARA COMPLEMENTAR

Choose one side and one sauce per order
GUARNICIONESSIDES

VEGETALES A LA PARRILLA
Grilled Veggies

PURE DE PAPA CON TOCINO
Bacon mashed potatoes

PAPA AL HORNO
Backed potatoe

SALSASSAUCES
CHIMICHURRY
Red chimichurry

DEMIGLAS
Demiglace

MANTEQUILLA DE AJILLO
Garlic&guajillo butter

PIZZAS |/ /)

PEPPERDNI 200.00

MEXICANA 200.00
Frijol, chorizo, pimiento rojo
y chile serrano
beans, chorizo, red pepper
and serrano pepper

HAWAIANA 200.00
Pepperoni Jamon y pifia
Pepperoni ham and pineapple

MARGARITA Z00.00
Albahaca y tomate

Basil and tomato

[7:00pm-22:30 pm

3 QUESOSTHREECHEESE 200.00
mozzarella, chedar y de cabra

mozzarella, cheddar
and goat cheese

VEGETARIANAVEGETARIAN 200.00
Albahaca, brocoli, campifion, cebolla
colilor pimmiento amarrillo

Basil, broccoli, mushroom, onion
caulilower and yellow pepper

*Si usted tiene al una restriccién de alimentos, por favor haganoslo saber. Precios en pesos Mexicanos. IVA Incluido
*If you have any food restricti n, please let us know. Prices in Mexican pesos. TAX Included



DESAYLINOBREAKFAST

T:00am - 12:00 pm

PLATO DE FRUTA DE TEMPORADA 145.00
agrega: yogurt griego o queso cottage +30.00

BURRITOS DESAYUNO 185.00

huevo revuelto - papas fritas - salchicha - queso
chihuahua - frijoles - vegetales frescos

TOSTADA FRANCESA 195.00

brioche casero - platanos asados -
salsa de cajeta - nuez

OMELET DE CLARAS 180.00

elige: hongos - espinaca - queso panela - tomate asado
brécoli - aragula

OMELET COUNTRY 225.00

fajitas de res- cebolla asada- tocino - frijol
queso chihuahua - salsa roja - papa desayuno

OMELET DEL CHEF 185.00

huevos volteados tiernos- costra de queso - frijol
salchicha - papa desayuno - artigula - aguacate

PANCAKES DE NATA 190.00
miel de maple - tocino - fruta - mantequilla

HUEVOS AL GUSTO 165.00

elige: salchicha, jamén de pavo, tocino o chorizo
papa desayuno - frijoles +20.00

HUEVOS CON MACHACA 205.00
queso panela - aguacate - frijoles rancheros

OMELET CLASICO 205.00

elige: jamén de pavo, chorizo o vegetales
papa desayuno - frijoles rancheros

CHILAQUILES 145.00

rojos o verdes
agrega: pollo o huevo frito +25.00

HUEVOS RANCHEROS 180.00

tres huevos servidos sobre tortilla de maiz
salsa roja - aguacate - frijoles

BEBIDASDRINKS

JUGO DE NARANJA / ORANGE JUICE 55.00

mineral o natural/

LIMONADA / LEMONADE 55.00

mineral o natural
JUGO VERDE / GREEN JUICE 75.00

pifa - manzana verde - nopal/ pineapple - green apple - nopal

LICUADOS MILKSHAKES 75.00

fresa- chocolate - platano/ strawberry - chocolate - banana

SMOOTHIES SMOOTHIES 75.00

fresa - mango /strawberry - mango

CAFE COFFEE 40.00
americano/ american

EXPRESSO 65.00
cortado - doble / cut - double 95.00

CAPUCCINO 65.00
clasic - latte - moccha/ +10.00

AFFOGATO 73.00

vainilla - chocolate

CAFES CONLICOR / COFEE WITH LIQUEUR
carajillo 145.00 - bailey’s 155.00 - irish 165.00

*Siusted ene alguna restriccion de alimentos, por favor haganoslo saberPreciosen pesosMexicanos. IVAIncluido
*If you have any food restricion, please let us know. Prices in Mexican pesos. TAXIncluded



